Dolci:

o Albicocche grigliate con Zabaione, Biscotto alle Mandorle e Gelato alla Vaniglia 7€
« Semifreddo al Fieno e Miele di Montagna, Cremoso al Caprino e Croccante al Mais 10 €
e Tortino al Cioccolato con Cuore morbido, 11 €

Gelato al Rum e Tabacco e Salsa di Ciliegie e Porto

» Variazione di Gelati e Sorbetti stagionali 6€
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Lo Stuzzico Contro la Fame:

Speck del Contadino
4,5 €

Culatello di Zibello e Fichi
5€

Acciughe del Mar Cantabrico, Pan Brioches e Burro di Malga
12 €

Fish and Chips di Merluzzo con Maionese di Pomodorini bruciati
€6

Olive all’Ascolana D.O.P,
8 €

Bruschettina di Pane, Testina di Vitello, Salsa ai Peperoni, Granella di Pistacchi e Chips di Senape
5€

Panzanella Rustica
4€

Crocchette di Salume con Insalata ed Aceto di Lampone
5€

Bigné di Provola affumicata e Friggitello
4€

Baccala mantecato con Polenta soffiata
6 €

Fonduta di St. Marcelin in Cocotte al Forno e Crostini di Pane
10 €

Aperitivo dell’Oste per 2 persone
10 €

Panino dell’Oste:

Antipasti:

« Tagliere di Salumi del Trentino con Giardiniera di Verdure

» Tagliere di Speck come da Tradizione con Cetriolini e Rafano

e Burrata con Insalatina di Pomodorini colorati e Caviale di Basilico
« Selezioni di Formaggi misti con Mostarda

e Tartare di Bue a “Mo Pizzaiola”

1 porzione 12,50 €
2 porzioni 23 €

1 porzione 7 €
2 porzioni 13 €

10 €

12 €

porzioneda 70 g - 10 €

porzione da 140 g - 18 €

» Baguette ai Semi, Carne Salada Trentina, Rucola, 12 €

Scaglie di Trentingrana, Pomodorini Confit e Salsa Caesar

» Hamburger di Fassona, Cipolla di Tropea stufata, Fontal di Cavalese, 15 €

BBQ di albicocca e Prugne con Patate fritte

* Rosetta di Pane, Sfilacciato di Pollo al forno, Spinacino, 10 €

Ricotta infornata e Crema di Funghi

o Tataki di Salmerino Marinato con Fichi caramellati all’Aceto, 15 €
Caprino Fresco e Cipolla Rossa candita a freddo

 Uovo a 68°C, Spuma di Patate affumicate, Piselli, Fave e Ragu di Creste di Gallo 12 €

Primi Piatti:

o Canederlo allo Speck, Fonduta leggera di Fontal di Cavalese, 13 €
Pancetta Croccante ed Insalata di Cappuccio al Cumino

* Risotto, Crescione di Ruscello, Spuma di Trentingrana e Speck di Petto doca 18 €

o Lasagnetta all'Ortica, Pesto leggero di Aglio Orsio, Fagiolini, Patate e Tastasal 12 €

Secondi Piatti:

« Galletto marinato nel Latticello e fritto nella Farina di Storo, 12 €
Pure di Patate viola e Porri saltati

o Entrecote di Manzo con Crosta di Erbe e la sua Salsa al Vino rosso, 24 €
Patate arrosto e Verdure spadellate

« Filetto di trota con il suo Brodo montato, Insalata di Zucchine, 16 €

Taccole, Levistico e Rapanelli



